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Restaurant & Hétcl de Charmc

Carte Automne - Hiver

@V\m %W,
@Bw/z %MMA/‘L,

G’e/o/t pour mot un W Jde Nous recenoin dans

nolre maison o 9ao/a/eau.

@maﬁ&ﬁamwmn@bwma&a@@m,
MWWMWMAXAWMM/ avons sélectionnés avec soine
a/ufyu?/a, de nos i , Loul WAAWW,WWJ@G/L&
weapect de fa qualile ot du saroir faire.

G'ai voulu notre carte pen Slendue of simple &
limage de notre salle. Ceot pour moi fa posoibifits de trarailler
« & fa minute » des plats qui, je [eopire, sauront vous donner & fa
dquotation anlant de joies que jen ai ewes & leo Slaborer pouws

Ayoud..

3@ NOUD, TRMRACIL a,’@l'/w Aesun an/q/we ogl,e/j nous el
Ao, o/oxl,v[zva/vhe de wa/b/e/b un g)m moment en nolre oo/rnj:»aﬂ/m/e

Sheodora Hauzer
Chef e Cuisine

NMattre Restanratens

tous nos prix s’entendent toutes taxes et service compris- origine de nos viandes : france, europe, argentine
face au nombre croissant de chéques volés nous sommes au regret de refuser ce mode de paiement, cartes de crédit a partir de 20 euros
un vestiaire est a votre disposition a I'entrée du restaurant - nous vous invitons a ne laisser aucun objet de valeur dans vos vétements
la direction décline toute responsabilité en cas de vol ou de perte - nous remercions notre aimable clientéle pour sa compréhension
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Restaurant & Hétel de Charmc

Carte Automne - Hiver

[~ ntrées

Joues de louP de mer servies {:roiclcs, cuites en vapeur, marinées au vinaigre de

riz, huile de sésame, citron vert et coriandrc, accompagnécs dune garniture

aromatique et de ]égumes 10€00
B stcamed cheeks of sea wolf served coch marinated in rice vinegar,
sesame oilj lime and coriander; aromatic side dish and vegetab!cs
crépes en millefeuille a la normande deffiloché de canard au mirin et éPiccs
douces et foie gras
_— / 10€00
BN créPes millefeuille of Pu”ecl duck seasoned with mirin and sweet sPices
and foie gras
tcmPura de ris d’agneau accomPagné d'un mé]ange de champignons sglves’cres
selon marché, rehaussés d’une Pointe d¢chalotes et de lardons oo
] tcmPura of lamb sweet bread, with forest mushrooms according to 7
availability, shallots and dice bacon
ravioles de chair de cuisses de grenoui”es aux fines Iﬁerbcs, en sauce meurette
2R ravioli of deboned {:rog ]egs with hcrbs, “meurette” sauce (burguncig red 7€50
wine saucc)
salade d'hiver et sa vinaigrette a la moutarde et au miel; endives et carmina,
crosnes, haricots verts, méclﬂe, cerneaux de noix et désjambon
7€00

21 winter salad with a mustard & honcy vinaigrette; white and red chicorg,

chinese artichokes, green beans, lamb's lettuce, walnut and diced ham

tous nos prix s’entendent toutes taxes et service compris- origine de nos viandes : france, europe, argentine

face au nombre croissant de chéques volés nous sommes au regret de refuser ce mode de paiement, cartes de crédit a partir de 20 euros
un vestiaire est a votre disposition a I'entrée du restaurant - nous vous invitons a ne laisser aucun objet de valeur dans vos vétements
la direction décline toute responsabilité en cas de vol ou de perte - nous remercions notre aimable clientéle pour sa compréhension
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Hats

filets de bar Fagon Colber’c, farce aux légumes et champignons du moment,

fumet de homard a la noix de coco

_ 25€00
B sca bass fileted in a “Colbcr’c” way, filled with vegctab]es and
mushrooms of the moment, coconut and lobster sauce
merlan de veau de race normande, sélection spécialc des ¢leveurs de la
Charentonne, chevrier vert de Beauce, nappage foie gras a la creme de lait
cru, vitelottes et toPinambour
IS LA sy . . ZZ€OO
E'S“whltmg” of Purebred Normancl9 vcal, spcoal selection from the
Charentonne brecdcrs, green kidneg bean of Peauce, with foie gras
and diced bacon, vegetables depcmﬂing of the market
brochette cl’ong!ct de beeuf Frangais, légumcs du moment et pomme de terre
gratinée
_— _ 1 7€00
21 brochette of rrench beef back steak, vegetab]es of the moment and
browned Potato
filet d’aile de raie en vapeur sauce beurre blanc et son Pot~au~{:eu de ]égumcs c
~g7 1 5€.00
2R steamed skate fish Fi]ct, white butter sauce and stewed vcgctab!e
cocotte de granchére « retour du marché » 12€00

EE grandmothcr‘s stewed Pot " return from the market "

tous nos prix s’entendent toutes taxes et service compris- origine de nos viandes : france, europe, argentine

face au nombre croissant de chéques volés nous sommes au regret de refuser ce mode de paiement, cartes de crédit a partir de 20 euros
un vestiaire est a votre disposition a I'entrée du restaurant - nous vous invitons a ne laisser aucun objet de valeur dans vos vétements
la direction décline toute responsabilité en cas de vol ou de perte - nous remercions notre aimable clientéle pour sa compréhension
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Dcsscrts

découverte chocolatée au mascarpone et crumble de sPéculos

~yz 9€00
B chocolate sensation with mascarpone and a specu/oos crumble
charlotte cl’hiver; ses Poires, pommes, pruneaux, raisins et cranberries
légérement Pochés au vin rouge et aux éPices douces, cl’xaﬂtilly vanillée maison
et amandes effilées. c
_— 9€00
21 winter “charlotte” and its pears, aPP]cs, prunes, grapes and cranberries
slightlg Poachcd in red wine and soft spicesJ homemade vanilla whipped
cream and flaked almonds
uart de camembert de campagne affiné et sa petite salade verte et fruits secs
9 pas P
- , , , 6€50
BN quar’ccr of regional camembert with some green salad & drg fruits
tartelette aux pommes normande et sa cl’mam’ti”g maison
suzs ) ) ) 6€00
- normancly apple pic and homemade vanilla Wl"HPPCCl cream
faisselle accompagnée de son coulis (confiture de lait, ou Framboise] ou fruits
6xotiques) ou servi nature, salé et Poivré parvos s0ins
IS L7 . . . 5€Oo
2 (sort of..) french cottage cheese with pressed red or exotic Frunts, or
g P
with milkjam, orjust with salt & pepper
coupe g]acée trois ParFums (carte séParée> 5€00

w‘m .
whs jce~-cream COU/O

tous nos prix s’entendent toutes taxes et service compris- origine de nos viandes : france, europe, argentine
face au nombre croissant de chéques volés nous sommes au regret de refuser ce mode de paiement, cartes de crédit a partir de 20 euros
un vestiaire est a votre disposition a I'entrée du restaurant - nous vous invitons a ne laisser aucun objet de valeur dans vos vétements
la direction décline toute responsabilité en cas de vol ou de perte - nous remercions notre aimable clientéle pour sa compréhension
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Menu a 44€00

Joues de louP de mer servies {:roiclcs, cuites en vapeur, marinées au vinaigre de riz, huile de
sésame, citron vert et coriandre, accompagnées d’une garniture aromatique et de légumes
21 steamed cheeks of sea wolf served colcl, marinated in rice vinegar, sesame oi], lime

and coriander; aromatic side dish and vegetables

&

filets de bar Fagon Co]ber’t, farce aux légumcs et champignons du moment, fumet de
homard ala noix de coco
BIE sca bass fileted in a “«Colbert” way, filled with vegetablcs and mushrooms of the

moment, coconut and lobster sauce

&

découverte chocolatée au mascarpone et crumble de SPécu]os

S Chocolate sensation with mascarpone and a 5pccu/005 crumble
ou

charlotte cHwivcr; ses Poires, pommes, pruneaux, raisins et cranberries légérement Pochés
au vin rouge et aux éPices douces, chanti”y vanillée maison et amandes effilées.

B winter “charlotte” and its pears, aPPlcs, prunes, grapes and cranberries sligl—\tly

Poaclﬁeé in red wine and soft sPices, homemade vanilla whippec{ cream and flaked

almonds

tous nos prix s’entendent toutes taxes et service compris- origine de nos viandes : france, europe, argentine
face au nombre croissant de chéques volés nous sommes au regret de refuser ce mode de paiement, cartes de crédit a partir de 20 euros
un vestiaire est a votre disposition a I'entrée du restaurant - nous vous invitons a ne laisser aucun objet de valeur dans vos vétements
la direction décline toute responsabilité en cas de vol ou de perte - nous remercions notre aimable clientéle pour sa compréhension
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Menu a 30€00

tempura de ris d’agncau accompagné dun mélange de champignons sglvcstres selon
marc}wé, rehaussés d’une Pointe d’échalotes et de lardons
E'Etempura of lamb sweet breacl, with forest mushrooms accorcling to availabi]it%

shallots and dice bacon

&

]Cllet cl’aile d@ raie en vaPeur sauce beurre Hanc et son POt~aU~FCU dé ]égumes

2 steamed skate fish me’c, white butter sauce and stewed vegetable

&

tartelette aux pommes normande et sa cl’xan’ti”g maison

== normanclg aPPle Pie and homemade vanilla whipped cream

Menu a 24€00

salade d’hiver et sa vinaigrette a la moutarde et au mic!; endives et carmina, crosnes,
haricots verts, méche, cerneaux de noix et clésjambon
21 winter salad with a mustard & honey vinaigrette; white and red chicorg, chinese

ar’ticl’]okes, green beans, lamb's ]Cttuce, walnut and diced ham

&

cocotte de grand~mére « retour du marché »

granc’motlﬁer's stewed Pot " return from H’IC mari(et "

&

faisselle accompagnéc de son coulis (comciture de ]ait, ou Framboise, ou fruits exotiqucs)
ou servi nature, salé et Poivré parvos soins
BN (sort of...) FFCHC!’I cottage cheese with Pressed red or exotic fruits,
or with milkjam, orjust with salt & pepper
ou
coupe g]acéc de sorbets bio

S

2= organic fruits sorbet

tous nos prix s’entendent toutes taxes et service compris- origine de nos viandes : france, europe, argentine
face au nombre croissant de chéques volés nous sommes au regret de refuser ce mode de paiement, cartes de crédit a partir de 20 euros
un vestiaire est a votre disposition a I'entrée du restaurant - nous vous invitons a ne laisser aucun objet de valeur dans vos vétements
la direction décline toute responsabilité en cas de vol ou de perte - nous remercions notre aimable clientéle pour sa compréhension



