
COMTÉ 24 MOIS QUATREHOMME 11
LE ST-HONORÉ DE LA PÂTISSERIE DES RÊVES PAR CONTICINI 15

L’ÉCLAIR CARAMEL AU BEURRE SALÉ DE CYRIL LIGNAC 12
TARTE CITRON DE LIGNAC AUSSI 14

MOELLEUX AU CHOCOLAT 12
PANNA COTTA FRUITS ROUGES 11

QUE DES FRAMBOISES 16
SALADE DE FRUITS FRAIS 15

GLACE VANILLE, FRUITS ROUGES ET CHANTILLY 18
SORBET MINUTE MANGUE PASSION 7

SORBET MINUTE FRAISES 7
CAFÉ PETIT TIRAMISU 9

BREAKFAST

MOJITO 13

MORITA 13 

COSMO 13

PIÑA COLADA 13

RASPBERRY MOJITO 13

WHITE PEACH BELLINI 14

AMERICANO 13COUPE JACQUART 13 

DÉJEUNER

COCKTAIL CLUB

SALON & TERRASSE

AFTERWORK

DINER

APRES-SPECTACLE

De 7h30 à 2h

prix nets en euros  taxes et service compris  service continu 7 h 30 - 00 h

COUPE ROEDERER 

MILLESIME 2008 18 



les bons légumes frais vapeur, un trait d’huile d’olive 22
penne cuisinés à la tomate, légèrement épicés 18

quinoa comme un risotto, asperges, petits pois et pois gourmands 23
vapeurs de crevettes royales sauvages 27
cabillaud plancha, coco et curcuma 29
noix de saint-jacques, beurre spicy 31
saumon bio vapeur a l’oseille… ou pas 24

la sole 39
tartare aubrac 23
cheeseburger 23
le steack lao 34

château filet béarnaise 34
la milanaise du murat 32

suprême de poulet juste doré, chutney de yuzu 25
belle tranche de foie de veau, vinaigre d’agrumes 31

club classique 21

jus de carottes bio minute 9
velouté de potimarron 11

6 huîtres roses de l’etang de thau, spéciale tarbouriech n°3 24
cœur de laitue, huile d’olive et citron 9

pointes d’asperges vertes, artichauts poivrade et parmesan reggiano 20
c’est la saison des asperges 29

tomates / burrata 11
carpaccio de bar sésame et miso 19

king crab, avocat et laitue, huile d’olive citron vert 34
saumon fumé bio, quelques toasts 22

calamars frits creamy spicy 15
nems poulet basilic thaï 17

foie gras de canard 24
escargots extraordinaires les 6 17

50 g de caviar ultreïa, schrenki or 130

le menu de nos petits choux 16


